
La carte



Carte « Le 59 degrés »

Entrée du jour 7 €

Velouté de potimarron du jardin 14 € 

aux châtaignes et morilles

Œufs bio façon meurette (œufs bio pochés  14 € 

au vin rouge, lard fumé, copeaux de foie gras)

Chaud-froid de Noix de St-Jacques 22 € 

juste saisies et sa crème glacé romarin

Terrine de foie gras de canard maison 19 €

Entrées

Plat du jour  13 €

Notre poisson cuit façon bouillabaisse 20 € 

et ses légumes

Chou-farci Auvergnat au vin chaud 19 €

Filet de canette rôti au miel et noisettes torréfiées 20 €

Notre belle pièce de limousine 22 €

Plats

Assiette de fromages fermiers 7 €

Fromage blanc moulé 5 €

Fromages

Dessert du jour 5 €

Soufflé glacé chocolat 9 €

Sablé citron meringué 9 €

Mœlleux à la châtaigne, glace vanille 9 €

Précieux pommes caramel 9 €

Desserts

Toutes nos viandes sont d’origine Française. Sauf en cas exceptionnel 
d’une rupture de stock, où l’origine serait alors U.E.

Merci de nous prévenir de toutes allergies alimentaires lors de la prise 
de commande. La liste des allergènes est disponible sur demande.



Menus

Menu Petit Gourmet
18€

entrée  +  plat au choix la carte  
  +  dessert ou glace  

Proposé en ½ portion

Pour les P’tits loups gourmands 
- Jusqu’à 12 ans -

Menu Enfant
13€

Suggestion entrée, plat & glace

Formule Dimanche
22,90€

Entrée  +  Plat  +  Dessert
Consulter l’ardoise

Formule du jour*
19,90€

Entrée  +  Plat  +  Dessert

Consulter l’ardoise
*Uniquement du lundi au samedi.

Formule
44€

Entrée  +  Plat  +  Fromages + Dessert
Au choix parmi les entrées, plats et desserts de la carte

Formule
39€

Entrée  +  Plat  +  Fromages ou Dessert
Au choix parmi les entrées, plats et desserts de la carte

Formule
28€

Entrée  +  Plat  ou  Plat  +  Dessert  
Au choix parmi les entrées, plats et desserts de la carte



Dans un cadre chaleureux 

et raffiné, découvrez toute 

l’intensité  de notre restaurant 

« Le 59 degrés » et partagez une 

nouvelle expérience. Celle d’une 

cuisine locale, gourmande et 

authentique élaborée par un chef 

expérimenté accompagné d’une 

équipe d’exception. Notre carte met 

à l’honneur et sublime les produits 

locaux en mariant subtilement les 

arômes et les saveurs. Chaque plat 

est une émotion.

Profitez à plein de notre restaurant 

« Le 59 degrés » et de notre belle 

terrasse ouverte sur le parc des 

Thermes.


